
L’Association Suisse-Japon, section Suisse romande a le plaisir de vous convier à un

Atelier Daifuku Mochi

Dimanche 2 avril 2023 de 14h30 à 16h

à la Maison Dufour, Rue des Contamines 9A, 1206 Genève

Rond, moelleux et sucré, le Daifuku Mochi fait partie des pépites du monde intrigant des

wagashi, les pâtisseries traditionnelles japonaises. Confectionné à partir de mochi - une pâte

de riz gluant - il en existe de nombreuses déclinaisons. Pâtisserie porte-bonheur très prisée

pour le nouvel an japonais, le daifuku est également servi en accompagnement de la

cérémonie du thé. La texture du mochi lui confère une consistance élastique qui rend sa

dégustation des plus amusantes! Lors de cet atelier, Sakamoto Kaoru nous montrera

comment fabriquer l’incontournable version classique fourrée au anko - une pâte de haricots

rouges - et un Ichigo Daifuku, garni d’une fraise entière.

Frais de participation : frs 30.-

Attention places limitées (8 participants maximum par atelier). Paiement sur place.


